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Tapas	Ganadoras	
 

 

 

 

1er Premio 
Loidi Garailde 
Tapa caliente de Muslos de codorniz, 
Bacon, Foie, Trufa, Reducción de Oporto y 
Tosta de Pan 

 
 
 
 
 
 

 

2º Premio 
Vicente Cartiel Romero 
Tapa fría con Pan, Mermelada de tomate, 
Queso de untar, Anchoa en aceite y Tomate 
Cherry. 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

3er Premio 
Fernando González Sancho 
Tapa Española presentada en caliente 
con Patata, Jamón Serrano, Torreznos, 
Chorizo, Pimentón Dulce y Sal . 

   



Concurso Tapas Romanillos de Medinaceli 2012 

09/08/2012  Romanillos de Medinaceli  4 

Contenido	
Resumen de bases y jurado ................................................................................................... 2 

Tapas Ganadoras ................................................................................................................... 3 

Tapas con presentación en frío .............................................................................................. 6 

Ensalada Fría de Bacalao ‐ Mª Ángeles Pérez García ............................................................................... 7 

Sin título  ‐ Vicente Cartiel Romero .......................................................................................................... 7 

Las ovejas que vinieron de Marte pastan en Romanillos  ‐ Miguel y Alberto León .................................. 8 

Galletas TUC con Queso y Cebolla Frita ‐ Lucas Gutiérrez Dolado y Paula Sotoca Gómez ...................... 8 

Amandiñas  ‐ Luis Dolado Momblona ...................................................................................................... 9 

Paquiños ‐ Luis Dolado Momblona ........................................................................................................... 9 

Ventresca ‐ Francisco Dolado Valladares ............................................................................................... 10 

Bonito ‐ Francisco Dolado Valladares .................................................................................................... 10 

Vermut de Oveja  ‐ Rafael Gutiérrez Moreno......................................................................................... 11 

Papas Amarillas ‐ Gloria Muñoz Paredes ................................................................................................ 11 

Guardia Civil  ‐ César Cartiel Valladares ................................................................................................. 12 

Montadito de Huevos con Anchoas  ‐ Juan Francisco Paredes Dolado .................................................. 12 

Dulce de Yema Soriana con Manzana ‐  Lucas Gutiérrez Dolado y Paula Sotoca Gómez....................... 13 

Tapas con presentación en caliente ..................................................................................... 14 

Tapa Española ‐ Fernando González Sancho .......................................................................................... 15 

Espuma de Boletus con Crujiente de Jamón – Javier Gonzalo García ................................................... 15 

Nido de Codorniz con Sabor Ibérico  ‐ José Luis Navas Romero ............................................................. 16 

Sobraniz  ‐ Anabel Bravo Plaza ............................................................................................................... 16 

Carbón y Ámbar ‐ Josefita Valladares y Maruja Herranz ....................................................................... 17 

Secreto Soriano ‐ Cristina Gómez Blasco ............................................................................................... 17 

Revuelto de Calabacín con Jamón ‐ Mª Jesús Paredes Dolado .............................................................. 18 

Sin Título (5) ‐ Vicente Cartiel Romero ................................................................................................... 18 

Bolitas de Picadillo  ‐ Mª Jesús Paredes Dolado ..................................................................................... 19 

Brocheta Marinera Tropical sobre base de Cereza  ‐  Julio Camarero y Laura Garrido ......................... 19 

Bocado de Pollo Crujiente ‐ Mª Isabel Dolado Momblona .................................................................... 20 

Tosta con Setas y Jamón ‐ Mª Ángeles Pérez García .............................................................................. 20 

Bocadito de Moncayo al Aroma de Pleurotus  ‐ Auxi Garrido y Marisa Pérez ....................................... 21 

Tosta de Solomillo Ibérico con Foie  ‐ Javier González Zalamea ............................................................ 21 

Sacos de Campesino ‐ Susana González Callejo ..................................................................................... 22 

Patatas Guay ‐ Mª Teresa Perales Moreno ............................................................................................ 22 

Tortilla desestructurada ‐ Fernando González Sancho ........................................................................... 23 

Sin Título  ‐ Loidi Garaialde .................................................................................................................... 23 

Sin Título  ‐ Loidi Garaialde .................................................................................................................... 24 



Concurso Tapas Romanillos de Medinaceli 2012 

09/08/2012  Romanillos de Medinaceli  5 

 

   



 

 

 

 

Conc

09/08

	

T

 

 

 

urso Tapas R

8/2012 

Tap

Romanillos d

pas	c

e Medinacel

Roman

con	
en

 

li 2012 

nillos de Med

	

pre
n	frí

dinaceli

esen
ío	

ntacción

6 

n	

 

 



Conc

09/08

En

Ing

 
 
 
 

 

Sin

Ing

 
 
 
 
 

urso Tapas R

8/2012 

nsalada	

gredientes

Bacalao 

Mahonesa

Gamba  

Lechuga 

n	título	

gredientes

Pan  

Mermelad

Queso de 

Anchoa en

Tomate Ch

Romanillos d

Fría	de	

s 

a 

	‐	Vicent

s 

da de tomat

untar 

n aceite 

herry 

e Medinacel

Roman

Bacalao

te	Cartie

te 

li 2012 

nillos de Med

o	‐	Mª	Án

el	Rome

 

dinaceli

ngeles	P

ero		

Pérez	Gaarcía	

7 



Conc

09/08

La
‐	M

Ing

 
 
 

 

Ga
Do

Ing

 
 

urso Tapas R

8/2012 

as	ovejas
Miguel	y

gredientes

Huevo 

Jamón 

Tomate 

alletas	T
olado	y	P

gredientes

Galletas T

Jamón a t

Romanillos d

s	que	vi
y	Alberto

s 

TUC	con	
Paula	So

s 

UC 

rozos  

e Medinacel

Roman

nieron	d
o	León	

Queso	y
otoca	Gó

li 2012 

nillos de Med

de	Mart





y	Ceboll
ómez	




dinaceli

te	pasta

Cebolla fr

Lechuga

Zanahoria

la	Frita	

Queso Ph

Cebolla fr

n	en	Ro

 

ita 

a 

‐	Lucas	

iladelphia 

ita 

omanillo

Gutiérr

8 

os		

ez	



Conc

09/08

Am

Ing

 
 
 
 
 

 

Pa

Ing

 
 
 
 
 
 
 

urso Tapas R

8/2012 

mandiña

gredientes

Tartaletas

Gulas al aj

Huevos 

Mahonesa

Sal 

aquiños	

gredientes

Tartaletas

Atún en es

Mahonesa

Aceitunas

Cebolla 

Pepinillos 

Pimientos

Romanillos d

as		‐	Luis

s 

s 

jillo 

a 

‐	Luis	D

s 

s 

scabeche 

a 

 

s del piquillo

e Medinacel

Roman

s	Dolado

Dolado	M

o 

li 2012 

nillos de Med

o	Momb

 

Momblon

 

dinaceli

blona	

na	

9 



Conc

09/08

Ve

Ing

 

 

Bo

Ing

 

 

 

urso Tapas R

8/2012 

entresca

gredientes

Presenta
o Vent
o Mah
o Huev

onito	‐	F

gredientes

Presenta
o Vent
o Atún
o Pimie
o Pepin

Romanillos d

a	‐	Franc

s 

ación en ca
resca 
onesa 
vo 

Francisc

s 

ación en T
resca 
 
ento del P
nillos 

e Medinacel

Roman

cisco	Do

anapé 

o	Dolad

artaleta 

Piquillo 

li 2012 

nillos de Med

olado	Va

do	Vallad

dinaceli

alladare

dares	

s	

 

 

10 



Conc

09/08

Ve

Ing

 

 

Pa

Ing

 
 
 
 

 

urso Tapas R

8/2012 

ermut	d

gredientes

Reducción
de Móden
o 1 vaso
o ½ vas
o 4‐5 cu

Crema de 
anchoas 
o Nata 
o Queso
o Ancho

apas	Am

gredientes

Papas 

Ajo 

Perejil 

Vinagre 

Romanillos d

e	Oveja	

s 

n de vermut
na  
o de vermu
o de vinagr
ucharadas d

queso de o

líquida 
o de oveja  
oas 

marillas	

s 

e Medinacel

Roman

	‐	Rafae

t con vinagr

t  
re de Móden
de azúcar 

oveja con 

‐	Gloria	

li 2012 

nillos de Med

el	Gutiér

re 

na 

 

Muñoz	





dinaceli

rrez	Mor

Paredes

Aceite de 

Sal  

Colorante

reno	

s	

Oliva 

e 

 

11 

 



Conc

09/08

Gu

Ing

 
 
 
 
 

Mo
Pa

Ing

 
 
 
 

 

urso Tapas R

8/2012 

uardia	C

gredientes

Sardina Ar

Pepinillo 

Pimiento d

Tomate  

Pan 

ontadito
aredes	D

gredientes

Pan tostad

Paté de sa

Huevo coc

Anchoas 

Romanillos d

Civil		‐	Cé

s 

renque 

del Piquillo 

o	de	Hu
Dolado	

s 

do 

almón 

cido 

e Medinacel

Roman

ésar	Car

evos	con

li 2012 

nillos de Med

rtiel	Val

 

n	Ancho





 

 

dinaceli

lladares

oas		‐	Jua

Aceitunas

Aceite 

Mahonesa

s	

an	Fran

s 

a 

 

ncisco	

12 



Conc

09/08

Du
Do

Ing

 

 

	
 

urso Tapas R

8/2012 

ulce	de	Y
olado	y	P

gredientes

Crep 
o Harin
o Huev
o Lech

Romanillos d

Yema	So
Paula	So

s 

na 
vo 
e 

e Medinacel

Roman

oriana	c
otoca	Gó

	

li 2012 

nillos de Med

con	Man
ómez	



dinaceli

nzana	‐		L

Dulce So
o Lech
o Yem
o Azúc
o Man

Lucas	G

oriano 
e 
a de huev
car 
zana Asad

Gutiérrez

vo 

da 

13 

z	



 

Conc

09/08

	

	
 

 

T

 

 

urso Tapas R

8/2012 

Tap

Romanillos d

pas	c
e

	

e Medinacel

Roman

con	
en	c

li 2012 

nillos de Med

	

pre
calie

dinaceli

esen
ente

ntac
e	

ción

14 

n	

 



Conc

09/08

 

Ta

Ing

 
 
 
 
 
 

Es
Go

Ing

 

urso Tapas R

8/2012 

apa	Espa

gredientes

Patata 

Jamón Ser

Torreznos

Chorizo 

Pimentón 

Sal 

spuma	d
onzalo	G

gredientes

Para la esp
o Boletu
o Cebol
o Mant
o Cogna
o Nata 

Romanillos d

añola	‐	F

s 

rrano 

s 

Dulce 

de	Bolet
García	

s 

puma de bo
us edulis 
lla 
equilla 
ac 
líquida 

e Medinacel

Roman

Fernand

us	con	C

oletus 

li 2012 

nillos de Med

do	Gonzá

 

Crujient



 

dinaceli

ález	San

te	de	Jam

Para el Cr
o Bolet
o Cebo
o Jamó

ncho		

món	–	Ja

ujiente 
us 
lla carameli
n 

avier	

izada 

15 



Conc

09/08

Ni
Ro

Ing

 

So

Ing

 
 
 

 

urso Tapas R

8/2012 

ido	de	C
omero	

gredientes

Tosta de p
o Toma
o Pimie
o Cebol
o Calab
o Aceite
o Sal y A
o Huevo

obraniz		

gredientes

Pan  

Huevos de

Sobrasada

Romanillos d

odorniz

s 

pan 
ate 
ento 
lla 
acín 
e de oliva 
Azúcar 
os de codor

‐	Anabe

s 

e codorniz 

a ibérica en 

e Medinacel

Roman

z	con	Sab

rniz 

el	Bravo

tarrina 

li 2012 

nillos de Med

bor	Ibér



 

o	Plaza

dinaceli

rico		‐	Jo

Croqueta
o Escalo
o Jamó
o Harin
o Leche
o Sal 
o Huev
o Pan R

osé	Luis	

onia 
n Ibérico 
a  
e 

o 
Rallado 

Navas	

 

16 



Conc

09/08

Ca

Ing

 
 
 
 

Se

Ing

 

urso Tapas R

8/2012 

arbón	y	Á

gredientes

Morcilla 

Huevo 

Nueces 

Pan 

ecreto	So

gredientes

Relleno 
o Jarret
o Costil
o Morc
o Cebol
o Salsa 
o Sal y A

Romanillos d

Ámbar	

s 

oriano	‐

s 

tada de cord
la de cerdo
illa de arroz
lla 
Bechamel  
Aceite 

e Medinacel

Roman

‐	Josefita

‐	Cristina

dero 
 adobada 
z 

li 2012 

nillos de Med

ta	Vallad

 

a	Gómez



 

dinaceli

dares	y	M

z	Blasco

Crepé  
o Harin
o Leche
o Huev
o Sal 

Maruja	H

o	

a 
e 
o 

Herranz

 

17 

z	

 



Conc

09/08

Re
Do

Ing

 
 
 
 
 
 
 

Sin

Ing

 
 
 
 

urso Tapas R

8/2012 

evuelto	
olado	

gredientes

Cebolla 

Pimiento R

Pimiento V

Tomate 

Calabacín 

Sal 

4 huevos 

n	Título

gredientes

Jamón yor

Queso 

Espinacas 

Piñones 

Romanillos d

de	Calab

s 

Rojo 

Verde 

o	(5)	‐	Vi

s 

rk 

e Medinacel

Roman

bacín	co

icente	C

li 2012 

nillos de Med

 

on	Jamó

 

Cartiel	R





dinaceli

ón	‐	Mª	J

Romero

Harina 

Aceite 

Pan Rallad

esús	Par

do 

redes	

 

18 



Conc

09/08

Bo

Ing

 
 

Br
Jul

Ing





urso Tapas R

8/2012 

olitas	de

gredientes

1 sobre de

250 gr. de

rocheta	
lio	Cama

gredientes

 2 gambo

 3 trozos 

 Sal gorda

Romanillos d

e	Picadil

s 

e puré de pa

e picadillo d

Marine
arero	y	

s 

ones 

de piña 

a 

e Medinacel

Roman

llo		‐	Mª	

atatas 

e chorizo 

ra	Trop
Laura	G

li 2012 

nillos de Med

 

ª	Jesús	P

 

pical	sob
Garrido



 

dinaceli

aredes	D

bre	base

 Base de 
pudiend
cereza o

Dolado	

e	de	Cer

licor de cer
o acompañ
o crema de m

eza		‐		

 

reza polaco
ñarse de una
membrillo 

19 

, 
a 



Conc

09/08

Bo

Ing





To

Ing





urso Tapas R

8/2012 

ocado	de

gredientes

 Puerro 

 Nata 

 Escalopi

osta	con

gredientes

 Pan 

 Setas de

 Jamón Ib

Romanillos d

e	Pollo	C

s 

nes 

n	Setas	y

s 

e cardo 

bérico 

e Medinacel

Roman

Crujient

 Cebol

 Pimie

 Sal 

y	Jamón

li 2012 

nillos de Med

te	‐	Mª	I

lla crujiente

enta  

 

‐	Mª	Áng




dinaceli

Isabel	Do

e 

geles	Pé

 Perejil 

 Ajo 

olado	M

érez	Gar

Momblon

 

rcía	

 

20 

na	



Conc

09/08

Bo
Ga

Ing






 

To
Za

Ing





urso Tapas R

8/2012 

ocadito	
arrido	y	

gredientes

 Pan 

 Morcilla 

 Cebolla 

 Canela 

osta	de	S
alamea	

gredientes

 Pan 

 Cebolla c

 Solomillo

Romanillos d

de	Mon
Marisa	

s 

Solomill

s 

caramelizad

o Ibérico 

e Medinacel

Roman

cayo	al	A
Pérez	

lo	Ibéric

da 

li 2012 

nillos de Med

Aroma	





 

co	con	F




dinaceli

de	Pleu

 Huevos 

 Setas (p

 Zanahor

Foie		‐	Ja

 

 Foie 

 Oporto
 

rotus		‐	

de Codorniz

leurotus ost

rias  

avier	Gon

Auxi	

z 

treatus) 

nzález	

21 



Conc

09/08

Sa

Ing






Pa

Ing







 

 

urso Tapas R

8/2012 

acos	de	C

gredientes

 Morcilla 

 Foie 

 Masa br

 Huevo b

atatas	Gu

gredientes

 Patata 

 Champiñ

 Cebolla 

 Ali‐oli co

 Atún 

Romanillos d

Campes

s 

 

ie 

atido 

uay	‐	Mª

s 

ñón 

on leche 

 

e Medinacel

Roman

ino	‐	Sus

ª	Teresa

li 2012 

nillos de Med

 

sana	Go

 

a	Perales

dinaceli

onzález	

s	Moren

Callejo	

no	

22 



Conc

09/08

To

Ing







Sin

Ing





 

urso Tapas R

8/2012 

ortilla	d

gredientes

 Patatas 

 Cebolla 

 Sal 

 Huevos 

 Pimienta

 

n	Título

gredientes

 Muslos d

 Bacon 

 Foie 

 

Romanillos d

esestru

s 

a negra 

o		‐	Loidi

s 

de Codorniz

e Medinacel

Roman

ucturada

i Garaial

z 

li 2012 

nillos de Med

a	‐	Ferna

 

lde		





dinaceli

ando	Go

 Trufa 

 Reducció

 Tosta de

 

nzález	S

 

ón de Oport

e Pan 

Sancho	

rto 

23 



Conc

09/08

Sin

Ing





 

 

urso Tapas R

8/2012 

n	Título

gredientes

 Bacalao 

 Salsa Pil 

 Pimiento

Romanillos d

o		‐	Loidi

s 

– Pil 

os 

e Medinacel

Roman

i Garaial

li 2012 

nillos de Med

lde	




dinaceli

 Cebolla

 Ajo 

 

 

24 


